
Ficha técnica

As informações contidas neste documento seguem os parâmetros estabelecidos pelo nosso Sistema de Qualidade.

CATEGORIADE PRODUTO

DESCRIÇÃO

INGREDIENTES

ESPECIFICAÇÕES

CARACTERÍSTICAS FÍSICO QUÍMICAS

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

EMBALAGENS

CONSERVAÇÃO E ESTOCAGEM

VALIDADE

EAN 13

EAN 14

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

UNIDADE INDUSTRIAL

UNIDADES COMERCIAIS

Café torrado e moído.

Café torrado no sistema leito-fluidizado, moído em
moinhos de rolos com refrigeração à água e empacotado no
sistema vácuo.

Café arábica e robusta com predominância marcante
arábica.

Ácidos clorogênicos*: ...................................7% a 9%
Aminoácidos:................................................2,5%
Acúcares: ..............................................30% a 50%
Cafeína: ................................................1% a 2,5%
Lipídios:................................................10% a 20%
Sais minerais: ...............................................0,5%
*presentes na bebida (solução aquosa)
Fonte: Unidade de Estudos Café e Coração, do Incor.

Umidade, em g/100g ...........................máximo 05,0%
Resíduo Mineral Fixo, em g/100g.............máximo 05,0%
Resíduo Mineral Fixo, insolúvel em
ácido clorídrico a 10% v/v, em g/100g.......máximo 01,0%
Cafeína, em g/100g ...........................mínimo 00,7%
Cafeína p/ prod. descafeinado, em g/100g máximo 00,1%
Extrato Aquoso, em g/100g ...................mínimo 25,0%
Extrato Aquoso para o produto
descafeinado, em g/100g .....................mínimo 20,0%
Extrato Etéreo, em g/100g ....................mínimo 08,0%

Salmonelas: ............ausência em 25 gramas do produto;
Coliformes Fecais:máximo 10 NMP por grama do produto;
Bolores e Leveduras: máximo 5x103 por grama do
produto.

•Embalagem: , com estrutura em poliester,
alumínio e polietileno, disponível em 250g.
•Reembalagem: , contendo 20 unidades.

•Recomenda-se ambiente limpo e seco.
•Empilhamento máximo de 08 fardos/caixas de 5kg.

•Melhor consumir em até 12 meses.
Obs.: Validade sob condições adequadas de armazenagens.

Sob Premium Vcpr 250g: 7 897982 302559.

Sob Premium Vcpr 250g: 2 789 79823 0255 3.

Porção: uma xícara de café de 50ml*
Quantidade por porção ..........%VD**

Valor calórico...........................2,3Kcal ..........0,09%
Carboidratos..............................0,24g ..........0,06%
Proteínas ..................................0,22g ..........0,31%
Gorduras totais ...........................0,05g ..........0,06%
Sódio ....................................0,36mg ..........0,02%

*Orientação de preparo: 5g de pó de café
**Valor diário: base dieta de 2500 calorias

Santana-BA
Estrada Santana / Cachoeira Km 1,5 - Areião
Santana - Bahia - Brasil
CEP.: 47 700-000 - PABX (55) 77.3484-3800
FAX (55) 77.3484-3801

Brasília-DF

Feira de Santana-BA
Rua Clodoaldo, 199 - Cidade Nova
Feira de Santana - Bahia - Brasil
CEP.: 44 030-480 - (75) 3224-9193.

vácuo puro

caixas de papelão

QD 301, Rua das Carnaúbas - LT 04 - SL 507
Ed. Plaza & Mall Office - Águas Claras - Brasília - Distrito
Federal - Brasil - CEP.: 71 904-540 - (61) 3458-5134

Premium Blend


